
ENTRÉES MENUS & FORMULES

PLATS

LES COUPS DE
DEPierre

Menu
E N F A N T

10€

(-10 ANS)

GLACE 1 BOULE 
& CHANTILLY

OU
MINI MOELLEUX
 AU CHOCOLAT 

SAUCESSAUCES
Camembert, poivre, Normande,
ou moutarde à l’ancienne
Sauce supplémentaire +1€

VolailleCÔTÉ

Suprême de poulette
à la Normande

Mille-feuilles de volaille,
aubergine & chèvre

17

19

Ris de veau
à la Normande

Entrecôte de boeuf Rossini 

27

Tartare de boeuf
frites & salade

16

29

Faux filet
sauce au choix

19

Suggestion végétarienne

20€

Rillettes de porc, saucisson 
& saltufo

planche

I APÉRO

Travers de porc confit
aux épices douces

DES COPAINS

MeuhCÔTÉ

Salade, frites, pommes de terre grenailles,
purée magique, légumes du moment.

Œuf mayonnaise & tartare d’avocat

6 escargots au beurre d’ail

8

10

Truite fumée de Fervaques, 
blinis & crème aux herbes

Tartine du Comptoir
jambon fumé normand, fromage & mesclun

Salade César
salade, sauce César, 
nuggets de poulet & parmesan  

9

14

9

12
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Foie gras de canard, chutney & toasts

Terrine des copains (la meilleure) 10

CochonCÔTÉ

PCÔTÉ

Poisson du moment

SnackCÔTÉ

Découvrez aussi nos belles suggestions inscrites à l’ardoise !

Andouillette AAAAA 
sauce moutarde à l’ancienne

Fish and chips
sauce tartare

Burger “Le Comptoir”
pain artisanal, steak haché race normande,
sauce cocktail, tomme de Savoie, lard fumé

Burger du moment

La belle salade César
salade, sauce César, nuggets de poulet, 
oeuf mollet & parmesan

17

17

17

18

19
17

Oeuf mayonnaise & tartare d’avocat
OU

Tartine du Comptoir

Crumble aux fruits du moment & chantilly

Mi-cuit chocolat & chantilly

Fish and chips

jambon fumé normand, fromage & mesclun

aubergine & chèvre
Mille-feuilles de volaille

Entrée | Plat | Dessert

Menu
29€

OU

OU

Entrée au choix*

Dessert au choix*

Assiette de fromages

Plat au choix*

Entrée | Plat | Dessert

Menu

OU

37€

STEAK HACHE 
OU 

NUGGETS 
DE POULET 

Magret rôti de canard
à la cerise & purée

23

(+5€ dans le menu à 37€)

GARNITURESGARNITURES (1 AU CHOIX)(1 AU CHOIX)

Garniture supplémentaire +3,50€

(+2€ dans le menu à 37€)

*y compris suggestions à l’ardoise

3 à 5 pers

oisson

Gin tonic du Comptoir
Bière l’Orbecquoise (33 cl) 5

10

Verre de blanc (Pouilly fumé) 6,50
Verre de rouge (Saint Amour) 5

Whisky des Charentes 9

VOS APÉROS FAVORIS

Coupe de champagne 10

Kir Normand 5

Consultez la carte complète !

(+3€ dans le menu à 37€)

sauce Normande
& galettes de pommes de terre

7

9

8

Assiette de saucisson normand

Saltufo

A PARTAGER (... ou pas)

Rillettes de porc 
& pain toasté

charcuterie Italienne, truffe & parmesan

Légumes grillés & fromage frais 7

Verre de jus de pomme 2

Spritz du Comptoir 10

Le VirDjin tonic 7,50

Pastis Normand 5



Pour finir en beauté... 
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Assiette de fromages affinés
Suggestion de Pierre : accompagnez vos fromages
d’une délicieuse liqueur de figues. 

7

Mi-cuit au chocolat, coeur fondant, glace vanille & chantilly 8

Brioche perdue, 
caramel au beurre salé & glace caramel

8

Fruit du moment Melba
glace vanille, coulis de fruits rouge & chantilly

8

Dame Blanche
glace vanille, sauce chocolat, chantilly & amandes effilées

8

Crumble aux fruits du moment & glace vanille 8

Café / Thé gourmand 9

Glace artisanale 6 / 8
2 boules /3 boules
Fruits rouges / pistache / vanille 
chocolat / café / caramel beurre salé

Brioche perdue

Mi-cuit chocolat

Fruits du moment Melba


